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KOFTELI CILBIR

125 gr. Keskinoglu pilic kiyma

4 adet Keskinoglu yumurta

2 corba kagsigi Ravika zeytinyagi
2 adet rendelenmig sogan

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 dilim bayat ekmek igi

2 corba kagsigi sirke

1 corba kasigi nane

Soganlari rendeleyip bir tencerede 2 kasik Ravika zeytinyagi ile soteieyin, igine 1 ¢ay bardagi su koyun.
Soganlar suyunu gekene kadar pigirin. Diger bir kaba kiymay, tuzu, karabiberi, sogan rendesini, ufalanmig
ekmek Igini ve bir yumurtayi koyarak yogurun. Blyukge yuvarlak kéfteler yapin. Hazirladiginiz kéfteleri una
butayip yagda kizartin ve soganlarin tizerine dizin. Bir kapta 3 yumurtayi iyice ¢irpin. 1 corba kasigi sirke ilave
edin. Sodanli koftelerin lizerine dokuin. Kapagi kapatin. Kisik ateste yumurtalarin beyazi katilagincaya kadar
pisirin. Uzerine kuru nane serpin.
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