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KOFTELI CICEK PILAV

2,5 yemek kasigi margarin
2 su bardagi piring

3 su bardagi su

Tuz

200 gr kiyma

1 adet kuru sogan

2 dilim bayat ekmek igi
1 cay kasigi tuz

2 adet domates

1 yemek kasigi salca

1 cay kasigi karabiber

Piring tuzlu su ile 1slatilir. lyice yikanir, stiz{liir.

2,5 yemek kasigi margarinde kavrulur, su ve tuzu eklenerek pisirilir.

Diger tarafta kiyma, ekmek ici, sogan, tuz ve karabiber yogdrulur. Findik blyUkliginde yuvarlanir.

Gok az yagda kizartilir. Salca ve domates rendesi eklenerek biraz pisirilir. Demlenen pilav servis tabagina alinip
ortasi havuz gibi agllir.

Kofteler ortaya dokullr ve servis yapilir.
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