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KOFTELI CEDAR PEYNIRLI BURGER

6 adet hamburger ekmegi

200 gram dana kiyma

3 dilim ¢gedar peyniri

50 gram dana jambon

3 yemek kasigi kasar peyniri rendesi
2 yemek kasi§i ketcap

6 adet kivircik salata yapragi

3 yemek kasigi kizartma yagi

1 tath kasidi tuz

Jambonu kiyin. Kiymayi derin bir kaba alip jambon, kasar peyniri ve tuz ekleyip yogurun. Elde ettiginiz kofte
harcindan ceviz blyukliginde 6 parca koparin ve elinizde yuvarlayip yassilastirarak kéfteleri hazirlayin.

Yagi teflon tavada kizdirip kofteleri kizartin. Kagit havlu Gzerine alip fazla yagini ¢ektirin.

Cedar peynirini kiigUk kareler halinde kesin. Hamburger ekmeklerini ortadan ikiye kesip iglerine ketgap strdin.
Sandviclerin alt dilimlerine birer kivircak salata yapragi yerlestirin. Uzerine kofteleri koyup sandvici kapatin.
Gedar peyniriyle sUsleyin ve servis yapin.
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