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KOFTELI BULGUR CORBASI

1 cay bardagu iri bulgur
1 adet sogan

100 gr kiyma

2 yemek kasi§i salga

1 yemek kasidi siviyag
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi kara biber
1 tath kasidi kuru nane

Soganlari yemeklik dograyip yagda soteleyin, salcayi ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurmaya devam edin.
Bulgur ve su ekleyerek kaynamaya birakin. Kiymayi tuz ve karabiberle yodurup kicUk kofteler hazirlayin.
Kofteleri 1 yemek kasidi un koydudunuz bir tabaga alarak una bulayin. Bulgurlar sismeye baglayinca kéfteleri ve
tuzu ilave edin, kéfteler pisince kuru naneyi ekleyip bir iki tagim daha kaynatip ocaktan alin.
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