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KOFTELI BULGUR CORBASI

200 gr kiyma

1 cay kasigi tuz

1 cay kagigi karabiber

Iciigin:

1,5 cay bardag pilavlik bulgur
2 ¢orba kasiJi un

1 ¢orba kasigi salca

1 cay bardadi aygicek yagi

8 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Kofte malzemesi yogrulur. Bir kaba 2 kagik un konur, misket gibi yuvarlanan kofteler igine atilir. Diger yanda yag
ve salca kavrulur. Uzerine tuz ve sicak su konur. Yikanmig bulgur ve koéfteler katilir. 15 dakika kaynattiktan
sonra atesten alinir.
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