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KOFTELI BUKME

http://www.ebruomurcali.com.tr

3 adet yufka

Baglamak igin taze sogan sapi

1 su bardag sivi yag [2] kizartmak icin
Kofte icin:Yarim kg. kiyma

1 adet kuru sogan

2 dis ezilmis sarimsak

1 cay bardagi galeta unu

1 tath kasidi kimyon

Tuz

Karabiber

2 corba kagsigi kiyllmig maydanoz

Rendelenmis sogan ve tim kéfte malzemelerini 10 dakika yogurun. Yufkalardan 4 parmak eninde kareler kesin.
Ortasina yuvarlak olarak hazirladiginiz kofteleri koyun. Yufkayi bohga seklinde biikiin ve soganin yesil kismi ile
baglayin. Kizgin sivi yagda kizartarak sicak olarak servis yapin.
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