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KOFTELI BUGDAYLI SUZME YOGURT CORBASI

200 gr. dana kiyma
1,5 su bardagi bugday
2 ¢corba kasigi un

1 kase slizme yogurt

1 adet yumurta sarisi
5 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

2 yemek kasigi Tereyagi
1 tutam Nane

1 tutam Pul biber

Bugdayi yikayin, tencereye alin tzerine su ekleyerek haglayin.

Kiymay! tuz ve karabiberle yodurup, kiigik yuvarlak kéfteler yapin.

Kofteleri haglanmig olan bugdayin igine ilave edin.

Sosu igin slizme yogurt, un ve yumurta sarisini ayri bir kasede ¢irpin, gorbanin suyundan azar azar ekleyerek
ihitiginiz bu sosu ¢orba tenceresine karigtirarak ilave edin, 10 dakika kadar tikirdatin.

Uzeri icin erittiginiz tereyagina pul biber ve naneyi ekleyin ¢orbanin Gzerine gezdirerek servis edin.
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