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KOFTELI BOREK

400 gram kiyma

3 dal taze sogan

1 havug

1 kabak

1 kirmizibiber

1 sogan

2 corba kagiJ! tereyagdi
Karabiber, kekik, feslegen
6 adet yufka

2 corba kasiJi ¢érek otu
Yumurta sarisi

Kiymayi rendelenmis sogan, kiyilmig maydanoz ve baharatlarla yogurup kiguk kéfteler yapin ve kizartin. Bu
arada sebzeleri kiip seklinde dograyin. Tavada zeytinyagdi ve tereyagi ile 5 dakika kadar kavurun. Soganlari da
sebzelerin igine ekleyip birlikte kavurun. Bu karigsimin i¢ine son olarak baharatlari ilave edip kéftelerle karistirin
ve borek i¢i harcini hazirlamig olun. Bu harci yufkalarin i¢ine paylastirip paganga béregi gibi sarip tzerine
yumurta sarisi ve ¢orek otu serpip 200 derecede 30 dakika kadar pisirin.
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