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KOFTELI BOREK

Malzemeler:

400 gram kiyma

1 adet sogan

1 dilim ekmek ici

2 adet yufka

4 yemek kasigi sivi yag
Tuz karabiber kekik

2 adet domates

2 adet sivri biber

Hazirlanisi:

Sogani rendeleyin. Ekmek icini ufalayin. Kiyma, rendelenmis sogdan, ekmek i¢i, tuz, kekik ve karabiberle kéfteyi
iyice yogurun. Uzun yassi kofteler hazirlayin. Teflon tavada arkali-6nlii kizartin. Biber ve domatesleri
uzunlamasina kesin. Yufkalari tek tek yayip yaglayin. Ikiye katlayip 4 parmak eninde seritler kesin. U¢ kismina
bir kéfte, bir domates, bir biber dilimi koyup, kenarlarini kivirarak rulo seklinde sarin. Yagdlanmis firin tepsisine
dizip, Uzerlerine biraz yag sirip, domates ve biber dilimi koyduktan sonra firina verin.
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