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KOFTELI BEZELYE

300 gr. koftelik kiyma

Yarim sogan rendesi

Kaya tuzu

Kara biber

1 kavanoz Penguen Bezelye
2 yemek kasigi Penguen Domates Salgasi
2 adet patates

1 su bardagi su

1 yemek kasigdi tereyad
Kaya tuzu

Karabiber

Tdm koftelik malzemeleri bir kapata karigtirin.

Kofte kiymasindan ufak pargalar alip, elinizde yuvarlayip top kéfteler haline getirin.
Patatesi soyup kip kip dograyin.

Tereyagini tencereye koyun ve patatesleri ilave edip patatesleri kavurmaya baglayin.
Sonra uzerine kofteleri ve Penguen Domates Salgasi koyup kavurmaya devam edin.
Hepsini 5 dakika kavurduktan sonra Penguen Bezelyeyi ve suyu ilave edip altini kisin.
Kaynamaya bagladiktan sonra 20 dakika pigirip servis edin.
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