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KOFTELI BEZELYE

2 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
5 Su Bardagi su

300 gr kiyma

1 Yemek Kasigi salca

500 gr bezelye

1 Cay Kasig karabiber

500 gr patates

1 Adet kuru sogan

1 Tath Kagi§i tuz

1 Bardak sivi yag

Sogani kiip seklinde dograyin.Orta boy tencereye iki yemek kagigi sana yagi alip kizdirn.Uzerine soganlari
ekleyip rengi degisene kadar kavurun.Salgayi ilave edip kokusu ¢ikana kadar kavurun.5 su bardagi suyu
tencereye ekleyip kaynamaya birakin.Patatesleri orta blyiklUkte dograyip tencereye ilave edip pismeye
birakin.Kéfteleri hazirlamak igin kiyma,tuz ve karabiberi karistirip yogurun. Kéfte harcindan ceviz buyUkliginde
parcalar koparip yuvarlak sekil verin.Tavaya bir bardak sivi yag alip kizdirin ve kéfteleri 6nli arkali kizartin.
Yemek tenceresine bezelyeleri ilave edip yumusayana kadar pisirin. Bezelyeler yumusadiginda kofteleri ve biraz
tuz ilave edip iki tasim kaynatin. Sicak servis edin.
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