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KOFTELI BEZELYE GORBASI

200 gram yagsiz kiyma

1 su bardagi konserve bezelye
100 gram margarin

3 yemek kasigi tepeleme un

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz kirmizi biber
1.5 litre soguk su

Bir kase icerisinde kiymayi yogurup findik blyutkliginde koéfteler yapacagiz. Tencereye margarinin 75 gramini
koyarak eritecegiz. 3 kasik unu yagdin icine ilave edip pembelesene kadar kavuracagiz. Bir ¢irpici yardimiyla
suyu kavrulmus una azar azar ilave edip kaynayincaya kadar karistiracadiz. Kaynayinca igerisine kéfteleri ve
tuzu ilave edip on dakika kisik ateste kaynatacagiz. En son bezelyeleri koyup bir tagim daha kaynatip altini
kapatacagiz kaselere servis edecegiz. Bir tavada kalan margarini eritip i¢erisinde toz biberi yakacagiz
kaselerdeki ¢corbalarin Gzerine birer kagik gezdirecegiz.
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