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KOFTELI BAYRAM CORBASI

300 gr. kiyma

1 adet sogan

1 cay kasigi karabiber
1 tath kasigi tuz

1 It. et suyu

3 ¢corba kasigi un

1 adet yumurta

1 adet limon suyu

1 corba kasigr margarin
1 cay kasig! pulbiber
1 cay kasidi nane

Oncelikle corbanin kéftelerini hazirlayin. Kiymanin igine rendelenmis sogan, karabiber ve tuz ilave edip iyice
yogurun. Findik iriliginde parcalar koparip, elinizle yuvarlayarak kiguk kofteler hazirlayin. Diger tarafta
tencereye et suyu koyup, kaynamaya baslayinca kéfteleri atin. Bagka bir kapta yumurta, un, limon suyunu
¢Irpip, kaynayan kéfteleri suya yavas yavas ekleyin. 5 dakika daha kaynatin. Servis sirasinda tizerine kizdiriimig
margarin, pul biber ve nane gezdirin.
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