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KOFTELI BAKLA CORBASI

250 gr taze bakla

15 adet kofte

1 ¢corba kasigi tereyad
1 adet sogan

1 cay bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz

7 su bardagi su

Baklalar temizlenir, bir kag¢ parcaya kesilir. Kaynamakta olan suya atilir, tuz eklenir. Yumusayana kadar
haslanir. En son olarak blenderden gecirilir. Sogan ¢ok ince kiyllir, tereyadinda kavrulur. 3 parcaya kesilmis
kofteler siviyagda kizartilir. Gekilen baklanin Gzerine kavrulmus sogan ve kizartilmig kofteler eklenir, bir tik
kaynatilir.
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