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KOFTECIK PURECIK

500 gr koftelik kiyma (koftesi igin)

1 Y2 cay bardag@i su (kéftesi icin)

2 adet sivri biber (koftesi icin)

Bir miktar sivi yag (koftesi igin)

2 adet patates puresi (pUresi igin)

2 V2 su bardagi Ilik su (pUresi igin)

1 V2 su bardagi st (puresi igin)

1 yemek kasigi margarin (pdresi icin)

1 tath kasidi tuz (pUresi igin)

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganli Gesni (sosu igin)
3 su bardagi su (sosu igin)

1 su bardagi rende kasar (Uzeri igin)

Y2 paket Knorr Kofte Harci (kdftesi icin)
Bir miktar maydonoz (lizeri igin)

Hazirlanisi

1. Derin bir kasenin icine 500 gr koftelik kiymayi, Y2 paket Knorr Kéfte Harci'ni, 112 ¢ay bardadi suyu, kiyilmig 2
adet sivribiberi koyup kéfte harci kivamina gelinceye kadar yogurun.

2. Kofte harcina sekil verin, yayvan bir tavaya sivi yag koyup renk verdirin. Daha sonra Uzerine sosu i¢in 1
yemek kagsigl Knorr Domatesli Soganh Cegsni’yi ve suyu koyup kisik ateste pisirin.

3. Piresi icin kU¢Uk bir tencerede 2 paket Knorr Patates Puresini, 2"z su bardadi ilik suyu, 12 su bardagi sutd,
1 yemek kasigi margarini ve 1 tath kasigi tuzu karigtirarak bir tagim pigirin.

4. Finn tepsisine 2 kasik yardimi ile pureyi pargalar halinde koyun, Gzerine rendelenmis 1 su bardagi kasar
peynirini esit sekilde dagitip 200 derecede isitilmig firinda Uzerleri kizarana kadar pisirin.

5. Servis tabadina 4 kofte, 1 adet patates puresi koyun, maydanoz ile sUsleyip servis edin.
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