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KOFTE VE BULGUR PILAVI

Pinar Cizbiz Kéfte

Pinar Sizme Yogurt

1 adet sogan

3 adet domatesin rendesi
3 yemek kasigi zeytinyadi
Tuz

Karabiber

Kirmizi biber (toz)

1 yemek kasigi domates salgasi
1 su barda@ pilavlik bulgur
2 su bardagi su

ZeytinyaQi tencerede isitilir. Sodanlar ince ince dogranip tencereye atilir, zeytinyagi ile pembelesinceye kadar
kavrulur. Domates salcasi eklenir. Bulgur eklenir. Su ilave edilir, domates rendesi de ilave edilip tencerenin
kapag! kapatilarak kisik ateste pisirilir. Pigtikten sonra kapagin altina kagit havlu konularak 10 dk demlenmeye
birakilir. Pinar Cizbiz Kéfte talimatlara uygun pisirilir. Yogurt ile servis yapilir.
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