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KOFTE PILAV

Koftesi igin:

400 gr kiyma

1 sogan

3 ¢corba kasiJi galeta unu
1 yumurta

Kekik, tuz, karabiber
Ceyrek demet maydanoz
Pilav igin:

2 su bardagi piring

1 kirmizibiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz

Kofteyi hazirlamak igin gereken malzemeleri bir kabin iginde yogurun, istediginiz sekli verip, yagda kizartin.
Pirinci tereyaginda kavurun. Igine kiip dogranmig kirmizibiberi ekleyip 5 dakika daha gevirin. Tuzunu serpin,
suyunu verip kapagini kapatin. 25 dakika kadar pisirin. Servis tabagina aktarin, kéftelerle birlikte sofraya getirin.
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