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KOFTE PILAV

Elif Korkmazel

Koftesi igin:

400 gramkiyma

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 cay kasigdi tuz, karabiber, kekik
1 cay bardagdi sivi yag
Pilavi igin:

1,5 su bardagi piring

2,5 su bardagi su

1 corba kasigi zeytinyagi
Sosu icin:

1 domates

1 ¢corba kasigi tereyag
Tuz, karabiber

1 cay bardagi su

Haglama pilav igin suyu tencerede kaynatip igine tuz atin ve piringleri igine koyup 15 dakika haglayin. Sonra
slizlp, Uzerine zeytinyad gezdirip karistinin. Isterseniz kavurma usullyle de pilav pigirebilirsiniz.Kéftesini
hazirlamak igin kiymaya rendelenmis sogani, sarimsagi ve baharatlar katip iyice yogurun. Minik kofteler yapip
kizgin yagda kizartin.Kéfteleri, rendelenmis domates ve 1 ¢orba kasigi tereyagiyla pisen sosun icine
katin.Gerekirse Uzerine sicak su ekleyin. Baharatlarla tatlandirlp pilavla beraber servis yapin.
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