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KOFTE

Yarim kilogram dana kiyma (dds etinden ¢ift ¢cekilmig)
1 adet blyUk kuru sogan

2 yemek kasigi siviyag

1 cay kasigi kirmizi toz biber

2 cay kasig kimyon

1 yemek kasidi galeta unu ya da bayat ekmek igi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Bir kabin icerisine kiymayi alarak, icerisine sivi yagi koyun, rendelenmis soganin suyunu sikarak igine ilave edin
ve diger malzemeleri de ekleyerek karistirip uzun stre yogurun. Uzun siire yogurmak kivaminin daha iyi
olmasini saglar. Biraz dolapta dinlendirin. Daha sonra kofteleri sekil vererek isitilmig 1zgaraya koyun ve bir tarafi
pismeye yakin gevirin tekrar diger tarafi da ayni sekilde gevirerek pisirin. Pistikten sonra yaninda garnitirle
servise hazirlayin.
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