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KOFTE PATATES DIZMESI

400 gr. kiyma

2 dilim bayat ekmek igi

1 adet sogan

2 adet patates

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi dolusu karisik kofte baharati
1 yemek kasigi salca

2 su bardagi sicak su

6-7 adet ¢ceri domates

Derin bir kase i¢inde kiyma, sogan rendesi, bayat ekmek ici, baharatlari ve tuzu giizelce yoguruyoruz. Kéfteler
yapiyoruz.Patatesleri ¢ok kalin olmayacak sekilde yuvarlak sekilde dogruyoruz. Tepsiyi yaglayip bir kdfte bir
patates dilimi seklinde diziyoruz.

Sicak su i¢inde salgay eritiyoruz. Kdfte patatesin Gzerine dokiyoruz. Yikanmis ¢eri domatesleri de ekleyip
Onceden isitilmig 180 derece firinda pisiriyoruz.
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