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KOFTE (MAKINEDE)

https://multicooker.com

Kiyma [7] 500 gr

Sogan [7] 150 gr

Yumurta [2] 50 gr (1 adet)
Un[?30gr

Kuru ekmek kirintilari [7] 20 gr
Bitkisel Yag [? 30 ml
Maydanoz (yesil) [21 10 gr
Sarimsak [ 3 gr

Kimyon [2] 2 gr

Tuz

Baharatlar

Sogan ve sarimsagi rendeleyin. Maydanozu bigakla dograyin. Kiymaya yumurta, maydanoz, sarimsak, kuru
ekmek, sogan, kimyon, tuz ve baharatlari ekleyin ve homojen hale getirin. 80 gr2llik kofteler yapin. Gok
fonksiyonlu pisiricinin igine aygicek yagr dokun. Kapagi kapatmayin.

Gok fonksiyonlu pigiricinin galigma modunu KIZARTMA, pisirme siiresini 22 dakika olarak ayarlayin ve
[?Baslat[?] tusuna basin. Geri sayim basladiktan sonra ¢ok fonksiyonlu pisiricinin igine kofteleri koyun. Kapagi
kapatmayin. Galisma modu bitmeden 10 dakika dnce kéfteleri gevirin. Program bitene kadar kapagi agik bir
sekilde pigirin.
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