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KOFTE DURUM

Lavags duriim ekmegi 1 paket
Roka 1 demet

Inegdl kofte 1 paket
SuperFresh Parmak Patates
Haydari icin:

Slzme yodurt 2 su bardagi
Slzme beyaz peynir 2 kiip
Dereotu 1 demet

Sarimsak 2 dis

Tereyadi 1 yemek kasigi
Zeytinyadi 1/2 ¢ay bardagi
Kuru nane 1 ¢gorba kasigi

Slzme yogurdu bir kaba alin.

Cirparak purtizsiz bir hale getirin.

Peyniri ¢atalla ezin.

Yogurdu ve peyniri birlestirin.

Havanda ezilmis sarimsagi,

Kiyilmis dereotunu ekleyin.

Karistirin. Buzdolabina alip 15 dakika sogutun.

Tereyagdini kU¢Uk bir tavada yakmadan eritin. Ocaktan alin.
Buzdolabindan gikardiginiz haydarinin Gzerine tereyagi ile zeytinyagr dokiin.
lyice karigtirin.

Haydari sosunuz hazirdir.

Kofteleri kizartin (paket Uizerinde verilen ydnteme gore)
Lavag ekmegini tezgaha serin,

Uzerine haydari sos yayin,

Uzerine ince kiyllmig roka yayin,

En son kofteleri yerlestirin.

Rulo seklinde sarin. Verev kesip servis tabagina yerlestirin.
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