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KOFTE CORBASI

Ebru Omurcali

1 ¢corba kasigi sivi yag
1 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi kimyon

6 su bardadi et suyu

2 adet domates

1 adet havug

1 adet kabak

1 cay bardagi piring

1 adet aci kirmizibiber
KOFTE IGIN:

300 gr. kiyma

1/4 rendelenmis kabak
1 cay kasigi kisnis

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kimyon
1/2 cay kasigi kekik

1 corba kasigi taze nane

Tencereye sivi yadi koyun, sogan, sarimsagi kavurun. Kiip dogranmis domatesleri, kabak ve havuglari da
ekleyin, kavurmaya devam edin. Yaklasik 10 dakika kavurduktan sonra, sicak et suyunu ve hazirladiginiz
kofteleri ekleyin. Piring ve biberi de koyduktan sonra baharatlar ekleyin. Piringler pisince gorbaniz servise hazir.

Not: Haslanmis fiyonk makama ile gorbanizi sisleyebilirsiniz.
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