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KOFTE CORBASI

ismet Hacidagli

Orta yagh kiyma 200 gr

Kuru sogan 2 Orta BlyUklUkte
Piring 1 Su Bardagi

Domates salcasi 1 Yemek Kasigi
Karabiber 1 Tath Kasig

Tuz Yeteri kadar

Cicek yagdi 3 Yemek Kasid
Terbiyesi igin:

Yumurta 1 adet

Sirke 1-2 damla

Yogurt 1/2 Su Bardagi

Bir tencereye 2 litre su konur, ince dogranmis kuru sogan, yag ve domates salgasi ilave edilir, kaynatilir.
Kiyma, yarim su bardag piring, karabiber, tuz iyice yogdrulur ve kiiclk findik blyUkliginde kofteler yapilir,
unlanmig tepsiye konur.

Kofteler kaynamakta olan suya atilir, yarim su bardag pirin¢ de suya ilave edilir, orta ateste pigirilir.
Terbiyesi: Yumurta, 1- 2 damla sirke, yogdurt iyice karistirilir, buna kéftenin suyundan ilave edilir, ihgtirilir.
Tencereye yavas yavas ilave edilir, sicak ikram edilir.

Not: Arzu eden Uzerine bir miktar kekik serpebilir.
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