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KOFTE BOREGI

1 kilo dana kiymasi
3 yumurta

2 havucg

2 orta boy sogan

1 bag maydanoz

1 ¢orba kasigi yag
karabiber

tuz

Sogan rendelenir, kiyma, 1 yumurta, maydanoz, yag ve karabiber, tuz ile iyice yogurulur. Yaglanmig bir tepsiye
kalica bir tabaka halinde yayilir. Temizlenmis havuglar ince ince dilimlenerek etin Gzerine yayildiktan sonra,
kalan et Uste yayilir. 2 yumurta iyice ¢irpilarak en Uste bolca surtlir, orta sicakliktaki firinda pisirilir.
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