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KOFTE BEZEME

500 gr. Kéftelik kiyma

2 adet sogan

yarim demet maydanoz
1 tath kasidi kéfte baharat
100 gr margarin

1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi tuz

1,5 kg. kemer patlican

2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi un

100 gr taze kasar peyniri

Oncelikle kiymanin igine sogan rendeleyelim. Daha sonra maydanozu incecik dograyalim. Kéfte baharati,
karabiber, pul biber ve tuz koyup yoguralim. Diger taraftan patlicani kdzleyip margarinle yaglayin. Kabuklarini
soyduktan sonra, limonlu suda bekletelim.

Daha sonra firin kabinin igine kiyma hamurumuzu déseyelim. Onun Gzerine kdzlenmig patlicanlari kiyip
yerlestirelim. Sodan, sut ve unu karistirnp muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirelim. Hazirladigimiz sosu
tepsinin en Ust tarafina dokip yayalim. Kasar peyniri rendesi serpelim ve 200 C firinda 45 dakika pisirelim.
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