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KOFANA SALATASI

EyUp Seving

500 gr. kofana

1 adet sogan

2 adet defne yapragi

Y2 denet maydanoz

1 cay fincani zeytinyag
1 adet limonun suyu

2 yemek kasi§i sirke

1 yemek kasigdi kisnis
3 adet biber tursusu

1 adet salatalik tursu

4 adet taze sogan

2 dis sarimsak

2 su bardagi su

1 cay kasigi kirmizi biber
Tuz

Karabiber

Kofana baligi, sogan, defne yapradi ve maydanozun yarisi ile birlikte su da haglanir. baligin eti yumusak oldugu
icin pisme sulresi de azdir. Pisen baliklar sudan ¢ikarilir ve hig kilgigi kalmayacak sekilde ayiklanir. Maydanozun
geri kalan yarisi ince kiyilir. Bir kaseye zeytinyadl, sirke, limon, karabiber, kirmizi biber, havanda dévilmis
kisnis, kiyilmis maydanoz, kiyilmig biber tursusu, kiyllmis salatalik turgusu, kiyilmig taze sogdan, ¢entilmis
sarimsak, kapari ve tuz konarak iyice karistirilir. Kofanalar tabaga alinir, Gzerine kasedeki karigim doékaltr
dilenirse yesil salata esliginde servis edilir.
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