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KOENIGSBERGER KOFTESI

2 dilim eski ekmek

1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet sogan

500 gr kiyma

2 adet yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

1 litre su (sebze ya da et suyu da olabilir)
4 adet tane karabiber
Defne yapragi

Sos igin:

2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasigi un

20 adet kapari

4 yemek kasigi eksi krema
1 cay kasigi seker

Eski ekmekleri suya batirin ve ardindan iyice sikarak kiiguk pargalara ayirin.

Tereyagini tavada eritin ve icerisine yemeklik dogranan sodanlari ekleyerek renk alana kadar pisirin.
Karistirma kabina pisen sogan, ekmek ve kiymayi alarak karistirin. Yumurta sarisi, tuz ve karabiberi ilave
ederek kofte haline getirin.

Tencerede suyu, tane karabiberi, defne yapragini ve gelisi glizel dogranmis sogani kaynatin. Kofteleri icerisine
ekleyerek pisirin.

Sos icin tavada tereyagini eritin, un ekleyerek kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Yavas yavas kofteyi pisirdidiniz sudan tavaya ekleyin ve bir yandan ¢irpin. Toplam yaklasik 2 su bardag kadar
et suyu eklemelisiniz.

Kalan butin malzemeleri ilave edin.

Kofteleri sosla bulusturun ve servis edin.
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