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KODDU DOLMASI (AFYONKARAHISAR)

EyUp Seving

2 su bardagi kéftelik ince bulgur
1 adet orta boy sogan

250 gram ince kiyilimig et

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Pul biber

Kaynama suyu igin;

4 yemek kasigi salca

4 su bardagi su

Koftelik bulgur, et, sogan, yumurta ve baharatlari iyice yogurun, avug icinde sikarak kiguk yuvarlaklar yapin.
Yaptiginiz yuvarlak kéfteleri kaynayan salgal suyun i¢ine atin ve pisirmeye birakin. Pistikten sonra sicak servis
edin.
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