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KOCAYEMISLI TURTA

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

400 gramlik dikdértgen bigiminde bir pandispanya,
1/2 kilo kocayemisi,

50 gram toz sekeri,

1 corba kasigi limon suyu,

2 ¢orba kasigi bal,

1 lUle kaymak,

1 avug olgun siyah bégartlen,

1 blyUk kése tath ve yagli yodurt.

Yapimi: 400 - 500 gramlik dikdértgen biciminde bir pandispanya hazirlamali. Pandispanya pisip de sojuyunca
bunu yanlamasina U¢ veya dort egit pargaya bolmeli. Beri yanda kocayemiglerinden birkag tanesini bir kenara
ayirip geri kalanini blyidkce bir porselen kaseye koymali. Ustline toz sekerini serpmeli. Once limonu gezdirerek
dékmeli. Kocayemisi bu marinatta (¢ saat birakmali. Bu slire sonunda kaymakla bali ve yogurdu miksere koyup
bunlar bir krema haline getirmeli.

BuyUk bir yag kagidinin ortasina pandispanya dilimlerinin alt tabakasini oturtmali. Bunun Ustiine marinattaki
kocayemiginden ve suyundan bir par¢a koyup spatulayla yaymali. Mikserdeki kremadan da bir parca yaydiktan
sonra ikinci pandispanya parg¢asini oturtmali. Bdylece kocayemisiyle marinat suyundan ve kremadan birer
tabaka ve pandisyanyadan bir tabaka oturtarak en Giste sonuncu pandispanya dilimini yerlestirmeli. Bunun
Ustind kalan kremayla sUsleyip aralarina da bir kenara konmus kocayemisleriyle bégurtlenleri serpistirdikten
sonra yag kagidiyle turtanin yanini da sarmali ve turtayi buzdolabina kaldirmali.

Turtay! en azindan buzdolabinda dért saat tuttuktan sonra yagd k&gidini ¢ikarip tatliyi servis tabagdina oturtmali ve
sofraya goétirip dilimleyerek servis yapmali.
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