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KOCAMAN BURGER

Pınar Gurme Burger
1 Adet Soğan
1 Adet Turşu
5 Adet Mantar
3 Dilim Cheddar Peynir
3 Adet Hamburger Ekmeği

Soğanlar yarım ay şeklinde ince ince kesilir zeytinyağı ile sotelenir.
Rengi hafif karamelize olunca ocaktan alınır.
Köfteler pişirme talimatına uygun şekilde pişirilir.
Köfteler piştikten sonra üzerine peynir, soğan ve mantar koyulur.
5 dakika 200 derece fırında pişirilir.
Ekmek, domates, turşu, marul ve köfteler bir araya getirilir.

© lezzetler.com tarif no:174206 • adı:Kocaman Burger • gönderen:Gül • indirme tarihi:03.04.2025 - 13:10

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kocaman-burger-vt121323
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kocaman-burger-174206.jpg
http://www.tcpdf.org

