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KOCAKARI GERDANI (YENIPAZAR AYDIN)

Yenipazar Belediyesi

1/2 kilo un

1/2 kilo tereyag
Yarim ¢ay kasigi tuz
3 bardak seker

1,5 su bardagi su

1 yumurta

1 tath kasigi sirke
Yarnim kilo ya da bir kilo ceviz (Arzuya gore)
Serbeti Igin:

3 bardak seker

2,5 bardak su

2-3 damla limon suyu

Hamur i¢in; un, su, tuz katilarak kulak memesi kivaminda hamur yapilir. Bezeler haline getirilip oklavayla ¢ok
ince olacak sekilde acilir. Agilan hamurun Ustline dévilmUs bol ceviz serpilir. Hamur buzistirele blzigstirlle
sekli verilir. Tepsi doluncaya kadar ayni islem tekrarlanir. Tepsi dolunca Uzerine kizdinlmis tereyadi dékaldr.
Butliin hamurun Uzerine yag esit sekilde dagitiimalidir.

Tath (zeri kizarincaya kadar firinda pigirilir. Soguduktan sonra serbeti dokilir.

Serbeti igin: Seker ve su kaynatilir. Kaynadiktan sonra limon suyu sikilir.

Hamur sogduk serbet Ilik olacak sekilde dékulir.
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