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KOCAKARI GERDANI

THY Skylife

500 gr un

10 gr tuz

2 adet yumurta
1/2 limon suyu
100 gr su

500 gr tereyad
Surubu igin:
500 gr su

750 gr seker
1/2 limon suyu
Surup ve baklava sicak olacak sekilde dokullr.

Butlin malzeme karistirilarak sert bir hamur elde edilir. Hamur 30 dakika dinlendirilir. 12 parg¢aya bélintp
arasina nigasta serpilir ve oklava yardimi ile oldukga ince sekilde agilir. Acma islemi bittikten sonra yufkalar
teker teker ince oklavaya alinip arasina ceviz konularak rulo seklinde sarilir, tepsiye dizilir. Dizme islemi bittikten
sonra istege gore kesilir. 500 gr tereyad eritilir, baklavanin Gzerinde gezdirilir. 160 derecede yaklasik 35 dakika
kadar pisirilip firndan ¢ikarilir. Biriken yag stzdurdlir ve surubu dokuldr.
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