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KOCA KURABIYE

http://www.hurriyet.com.tr

1 fincan yumusak tereyagi
1 fincan sivi yag

1 fincan toz seker

1 yumurta

Yarim paket kabartma tozu
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

8 adet murdim erigi

1 yemek kasigi toz seker

Tdm malzemeleri karigtirarak yumusak bir hamur elde edin. Bir poset icinde buzdolabinda dinlenmeye birakin.
Bu arada mirdim eriklerini (kirmizi erik veya istediginiz bir meyve de olabilir) incecik dilimler halinde kesin. Firin
tepsisine pisirme kagidi serin.

Buzdolabindan hamurunuzu gikarip, elle veya merdane ile yuvarlak form verin. Dilimlenmig erikleri dilediginiz
sekilde yerlestirin. Uzerine toz seker serpistirin.

180 derece 1sinmig firinda pisirin. lininca dilerseniz Ustine pudra sekeri serpistirin.
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