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KOBETE

Malzemeler

1 paket margarin

1 kg.un

2 yumurta 1 sari Uzerine

1 su bardag st

2 tath kasig tuz

1 adet tavuk gégsi

1 domates

1 sogan

1 su bardag piring

1 cay kasigi karabiber

3 bardak su

Yapihigi _

1 goraba kasig margarinle tavuk gégsu kizartir gibi pigirilir. Ince kiyilmig sogan ilave ederek kizartin.
Rendelenmis domates 1 tatl kasigi tuzu ve 3 bardak suyu ilave edip 15-20 dakika pigirin. Igindeki tavuk
g6gsunu cikartip yikanmis pirinci koyarak pilav gibi pisirin. Tavuk gégdsinu kiguk pargalara ayirip pilava
karistinin, karabiber ilave edip dinlenmeye birakin. Hamurun Yapiligi : Un, sit, 1 yumurta, tuz ve alabildigi kadar
su ile yogurup kulak memesi kivaminda bir hamur yapin, hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar alip, tabak
blyUkliginde agarak Uzerine oda sicakligindaki margarini strin. Yuvarlak pargalarin yarisini Ust tste koyun
merdane ile firin tepsisi kadar agin. Margarin ile yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Tavuklu harci déseyin,
kalan parcalari da ayni sekilde agip harcin Usttine kapatin. Yumurta sarisi ve siti karistirip hamurun tizerine
sirin. 1800 de 40-45 dakika pisirin
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