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KNORR TAVUKLU MANTAR CORBASI

1 paket Knorr Kremali Mantar Corbasi

1 paket Knorr Kremali Tavuk Gorbasi
10 su bardagi su

Y2 su bardagi haslanmig misir

2 adet kiyilmig taze sogdanin yesil saplari
Y2 demet kiyllmig dereotu

Hazirlanisi

1. Tencerenin i¢ine 10 su bardadi suyu, 1 paket Knorr Kremali Mantar Corbasi’'ni, 1 paket Knorr Kremal Tavuk
Corbasr’ni ve misiri koyup pisirin.

2. Pisirdiginiz corbanin igine kiyilmig dereotu ve taze sodanin yesil saplarini ilave edip karistirdiktan sonra servis
kasesine alip sicak olarak servis edin.

ML® Mantar Corbasi icin tiklayin
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