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TAVUKLU MANTAR CORBASI

Gerekli malzeme:

1 paket Knorr Kremali Mantar Corbasi
1 paket Knorr Kremali Tavuk Gorbasi
10 su bardagi su

Yarim su bardagi haslanmig misir

1 adet taze sodan

3-4 dal maydanoz

Knorr Kremali Mantar Corbasi, Knorr Kremali Tavuk Corbasi, su ve misiri bir tencereye alip iyice karigtirin.
Gorba kaynamaya basladiktan sonra orta ateste 10 dakika pisirin.

Taze soganlarin yesil saplarini ve maydanozu temizleyip kiyin. Pigen corbayi kaselere paylastirip tGzerini
maydanoz ve taze sodanla susleyin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Tavuklu Mantar icin tiklayin
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