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KNORR TAVUK SUYU'NA SEBZELI RATATOUILLE PILAVI

2 su bardagi piring

1 adet Knorr Tavuk Suyu

3 su bardagi (600 ml.) su

3 yemek kasigi zeytinyadi

1 adet patlican (alacali soyulup, tavla zari dogranmig)
1 adet kabak (tavla zari dogranmisg)

1 adet kuru sogan(kiyilmis)

1 adet domates (kUp kip dogranmig)

1 adet yesil dolmalik biber (tavla zari dogranmis)

1 adet kirmizi dolmalik biber (tavla zari dogranmis)
1 adet sari dolmalik biber (tavla zari dogranmig)

Y2 ¢ay kasigl Knorr Sarimsakl Gegni

1 cay bardagi elma suyu

Y2 ¢ay kasigi hardal tanesi

Cekilmis karabiber

Kiguk bir kaseye elma suyunu koyup, igine hardal tenelerini ilave edip kaynattiktan sonra kisik ateste 10 dakika
pisirin.

Tencerede zeytinyadini kizdirip icine dogranmig sodani, patlicani, kabagi, kirmiz, sari, yesil dolmalik biberleri ve
¢ok az tuzu koyup kavurun.

Sebzeler kavrulmaya basladiktan sonra yikanmig pirinci ve dogranmis domatesleri ilave edip kavurmaya devam
edin.

Daha sonra icine Knorr Tavuk Suyu'nu ekleyip karistirin.

En son olarak igine elma suyunda pisirdiginiz hardal tanelerini, Knorr Sarimsakli Gesni'yi, ¢cekilmis karabiberi ve
suyu ilave edip karistirdiktan sonra kisik ateste tencerenin kapagi kapali olarak piringler gdz g6z olana kadar
pisirip demlendirin.

Demlenen pilavi karistirip havalandirarak servis tabagina alip, sicak olarak servis edin.
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