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KNORR TAVUK SUYU'NA SACAKLI PILAV

2 su bardagi tel sehriye

2 su bardagi piring

1 adet Knorr Tavuk Suyu

2 yemek kasigi Sana margarin

2 adet carliston biber

1 adet sivri biber

1 adet kirmizi biber (salcalik)

1 tath kasidi kuru feslegen veya 3-4 yaprak taze feslegen

3 V2 su bardagi (700ml) sicak su (sehriye ve piring birlikte kullanildidi igin)
Cekilmis karabiber

Tencerede Sana margarini erittikten sonra kiyilmig carliston biberi, sivri biberi, kirmizi sal¢alik biberi ve tel
sehriyeyi koyup kavurun.

Tel sehriyeler renk alinca icine yikanmig pirinci ve Knorr Tavuk Suyu'nu ilave edip kavurmaya devam edin.
En son olarak igine suyu, kuru feslegeni ve ¢ekilmis karabiberi ilave edip, piringler gdz géz olana kadar kisik
ateste kapagi kapali olarak pisirdikten sonra sicak olarak servis edin.
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