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KNORR TAVUK SUYU'NA ISTANBUL PILAVI

2 su bardagi piring

1 adet Knorr Tavuk Suyu

3 su bardagi (600 ml) su

3 yemek kasigi Sana margarin

2 yemek kasigi badem (kabuksuz)

1 yemek kasigi Sam fistig (¢cekilmis, toz)
2 su bardagi bezelye

3-4 sap safran

1 cay kasigi zerdegal

Cekilmis karabiber

Safran saplarini elinizde ufalayip bir cay bardagina koyun. Uzerine kaynar su koyup kasikla iyice karistirin.
Tencerede Sana margarini kizdirip icine bademleri koyup kavurun.

Bademler renk aldiktan sonra yikanmig pirinci ve gekilmig, toz Sam fistigini ilave edip kavurmaya devam edin.
Daha sonra icine Knorr Tavuk Suyu'nu ekleyip karistirin.

En son olarak igine safranl suyu, bezelyeyi, zerdegali, gekilmis karabiberi ve suyu ilave edip karistirdiktan sonra
kisik ateste tencerenin kapag kapali olarak piringler gdz géz olana kadar pisirip demlendirin.

cevirip aldiktan sonra sicak olarak servis edin.
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