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KNORR TAVUK SUYU'NA HAVUGLU &AMP; BADEMLI
PILAV

2 su bardagi piring

1 adet Knorr Tavuk Suyu

3 su bardagi (600 ml) su

4 yemek kasigi Sana margarin
2 adet havug (kip kip dogranmis)
1 tath kasidi tarcin

2 yemek kasigi kuru Gzim

2 su bardagi file badem
Gekilmis karabiber

Uzeri Igin:

Y2 demet maydanoz kiyilmig

Tencereye 3 yemek kagi§i Sana margarini koyup kizdirin. icine yikanmig piringleri ve dogranmis havucu koyup
5 dakika tim malzemeyi kavurun.

Daha sonra icine Knorr Tavuk Suyu'nu ekleyip karistirin.

En son olarak igine, kuru Gzimda, targini ve ¢ekilmis karabiberi ve 3 su bardagdi suyu koyup karistirin. Bir tasim
kaynattiktan sonra altini kisip, pirincler gdz géz oluncaya kadar tencerenin kapagi kapali olarak pisirip
demlendirin.

Pilav piserken kliclk bir tavada file bademleri, kalan 1 yemek kasigi Sana margarinile kavurun.

Demlenmis pilavi kasikla hafifce karistirip havalandirdiktan sonra Gzerini kavrulmus file badem ve kiyllmig
maydanoz ile sUsleyip sicak olarak servis edin.
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