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KNORR TAVUK SUYU'NA FIRIK PILAVI

2 su bardag firik

1 adet Knorr Tavuk Suyu

1 su bardadi kuru borilce (haglanmig)
3 su bardagi su (600 ml.)

3 yemek kasigi Sana margarin
1 adet domates (dogranmis)

1 adet kuru sogan (dogranmis)
1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi kuru nane

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1/2 demet dereotu

3-4 adet taze sogan (kiyilmig)
Cekilmis karabiber

1. Tencerede Sana margarini kizdirip igine dogranmis sogani koyup, soganlar pembelesinceye kadar kavurun.
2. Soganlar pembelesince igine yikanmis ve ¢ok iyi ayiklanmisg firigi ilave edip kavurmaya devam edin.

3. Daha sonra igine Knorr Tavuk Suyu’nu ve dogranmis domatesleri ekleyip karigtirin.

4. En son olarak i¢ine haglanmig bortlceleri, kirmizi pul biberi, kekigi, naneyi, kiyilmis dereotunu, taze soganlari,
suyu ve ¢ekilmis karabiberi ilave edip karistirdiktan sonra kisik ateste tencerenin kapagi kapali olarak piringler
g6z g6z olana kadar pisirip demlendirin.

5. Demlenen pilavi karistirip havalandirip sicak olarak servis edin.
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