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KNORR TARHANA CORBASI (KIYMALI)

1 paket Knorr Tarhana Corbasi

100 gr kiyma

1ltsu

2 yemek kasigi margarin

1 corba kasigi Knorr Sarimsakli Gesni
2 yemek kasigi margarin (sosu igin)

1 tath kasidi kirmizi pul biber (sosu igin)
1 tath kasidi kuru nane (sosu igin)

Hazirlanisi

1. Sarimsaklari ayiklayip kiyin. _

2. Derin bir tencereye margarini koyup kizdirin. Igine kiymayi ilave edip kiyma biraktigi suyu ¢ekene kadar
kavurun. Kiyma kavrulunca i¢ine 5 bardak suyu, Knorr Tarhana Corbasi’'ni ve Knorr Sarimsakl Gegni’yi koyup
karistirarak kaynatin. Corba kaynamaya bagsladiktan sonra 5 dakika orta ategste pisirip servis tabagina alin.

3. Sosu igin; kii¢Uk bir tavada margarini kizdirip, i¢ine kuru naneyi ve kirmizi pul biberi ilave edip, kavurun.

4. Hazirladiginiz sosu Knorr Tarhana Corbasi’'nin Uizerine gezdirip sicak olarak servis edin.
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