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KNORR SEHRIYELI TAVUK CORBASI (TAVUKLU VE
SEBZELI)

1 paket Knorr Sehriyeli Tavuk Corbasi
5 su bardagi su

1 adet tavuk gégsi

1 adet kereviz veya kabak

1 adet havug

Bir miktar limon dilimi

Hazirlanisi

1. Kerevezin (kabagin) kabugunu kaziyip rendeleyin.

2. Kerevizin kabudunu soyduktan sonra rendeleyin. Rendelenmis kerevizi hava ile temas ettiginde kararmamasi
icin su dolu bir kasede bekletin.

3. Tavuk gdgsinu kiguk bir tencerede su ile haglayip kii¢ik pargalara ayirin.

4. Derin bir tencereye 5 su bardagdi suyu, Knorr Sehriyeli Tavuk Gorbasi’'ni koyup karistirirak kaynatin. Gorba
kaynamaya bagladiktan sonra i¢ine haslanmis tavugu, rendelenmis havucu ve kerevizi ilave edip 10 dakika orta
ateste pisirin. Daha sonra servis tabagina alin, limon dilimleri ile sUsleyip sicak olarak servis edin.

ML® Sehriyeli Tavuk Corbasi icin tiklayin
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