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KNORR SEBZELI MERCIMEK CORBASI

1 paket Knorr Kremali Sebze Corbasi

1 paket Knorr Ezogelin Gorbasi

10 su bardagi su

2 yemek kasigi margarin (sosu igin)

1 tath kasidi kirmizi pul biber (sosu igin)
1 tath kasidi kuru nane (sosu igin)

Hazirlanisi

1. Tencerenin i¢ine 10 su bardadi suyu, 1 paket Knorr Kremali Sebze Corbasi'ni ve 1 paket Knorr Ezogelin
Gorbasr’ni koyup pisirin.

2. Sosu igin: Kiguk bir tavada margarini kizdirin, igine kuru naneyi ve kirmizi pul biberi ilave edip kavurun.
3. Pisirdiginiz corbanin igine kiyilmis dereotunu ve taze soganin yesil saplarini ilave edip karigtirdiktan sonra
servis kasesine alip Uzerine sosunu gezdirdikten sonra sicak olarak servis edin.
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