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KNORR MERCIMEK CORBASI (NANELI VE SARIMSAKLI)

1 paket Knorr Mercimek Corbasi

5 su bardagi su

2 yemek kasigi margarin

2 adet taze sogan

1 corba kasigi Knorr Sarimsakli Gesni
1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Bir miktar limon dilimi (lizeri icin)

Hazirlanisi

1. Derin bir tencereye 5 bardak suyu, Knorr Mercimek Gorbasi’ni ve Knorr Sarimsakli Gegni’yi koyun,
karistirarak kaynatin. Corba kaynamaya bagsladiktan sonra 5 dakika orta ategste pisirip servis tabagina alin.

2. Sosu igin taze soganlari ayiklayip ince halkalar halinde dograyin.

3. Klc¢Uk bir tavada margarini kizdirin, igine dogranmis taze soganlari, kuru naneyi ve kirmizi pul biberi ilave
edip kavurun.

4. Hazirladiginiz sosu Knorr Mercimek Gorbasi’nin Gzerine gezdirip sicak olarak limon dilimleri ile birlikte servis
edin.
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