B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KNORR MANTAR CORBASI (SARIMSAKLI)

1 paket Knorr Kremali Mantar Corbasi
3 su bardagi su

2 su bardagi sut

1 tath kasigi kirmizi pul biber

1 corba kasigi Knorr Sarimsakli Gesni
Bir miktar dereotu (lzeri igin - kiyllmig)

Hazirlanisi
1. Derin bir tencereye 3 su bardagi suyu, 2 su bardagdi sitt, Knorr Mantar Gorbasi’'ni, Knorr Sarimsakli Gesni’yi

ve kirmizi pul biberi koyup karistirarak kaynatin. Corba kaynadiktan sonra orta ateste 10 dakika pigirin.
2. Pisen ¢orbayi servis tabagdina alip kiyilmis dereotu ile stisledikten sonra sicak olarak servis edin.
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