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KNORR MAHLUTA CORBASI (KOFTELI)

500 gr kiyma

1 paket Knorr Mahluta Corbasi

2 paket Knorr Kofte Harci

1 Y2 cay bardag su

11tsu

Az un (bulamak igin)

Bir miktar sivi yag (kizartmak igin)

Hazirlanisi

1. Derin bir kasenin icine kiymayi, Knorr Kéfte Harcr'ni ve suyu koyup, yodurun. Kéfte harci kivamina geldikten
sonra harctan misket blyUkliginde pargalar koparip, yuvarlayin. Yayvan bir tabagdin icine un koyup,
yuvarlanmig koéfteleri una bulayin.

2. Yayvan bir tavada sivi yag kizdirip icinde kofteleri kizartin. Fazla yagini almak igin havlu kagit yaydiginiz bir
tabagda ¢ikarin.

3. Derin bir tencereye 5 su bardagdi suyu ve Knorr Mahluta Gorbasr’ni koyup karigtirirak kaynatin. Corba
kaynamaya bagladiktan sonra i¢ine kizarmig Knorr Kofte Hargli kofteleri ilave edip, 10 dakika orta ateste pisirin,
sicak olarak servis edin.
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