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KNORR KREMALI TAVUK CORBASI (OTLU)

1 paket Knorr Kremali Tavuk Gorbasi
5 su bardagi su

/> demet dereotu

2 demet maydanoz

3 adet taze sogan

1 yemek kasigi margarin

Hazirlanisi

1. Taze soganlar ayiklayip beyaz ve yesil kisimlarini ayri ayri kiyin.

2. Dereotu ve maydonozu ayiklayip ince ince kiyin.

3. Derin bir tencerenin igine margarini koyup kizdirin. Igine taze sodanlarin beyaz kisimlarini koyup kavurun.
Daha sonra i¢ine 5 su bardagi suyu, Knorr Kremali Tavuk Gorbasi'ni koyun, karistirarak kaynatin. Corba
kaynamaya bagladiktan sonra igine kiylmig maydonoz ve dereotunu ilave edin, 5 dakika orta ateste pisirin,
servis tabagina almadan hemen énce kiyilmig taze soJanlari yesil saplarini ilave edip karistirin.

4. Otlu Knorr Kremali Tavuk Gorbasi'ni servis tabagdina alip, kiylmis maydonoz ile stsleyip sicak olarak servis
edin.
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