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KNORR ISKEMBE CORBASI (TAZE SOGANLI)

1 paket Knorr iskembe Corbasi

3 su bardagi su

2 su bardagi sut

1 ¢orba kasigi Knorr Sarimsakli Gesni
1 adet taze sodan (sosu igin)

1 tath kasidi kirmizi pul biber (sosu igin)
2 yemek kasigi margarin (sosu i¢in)

Hazirlanisi

1. Derin bir tencereye Knorr iskembe Corbasi’ni, suyu, siitii ve Knorr Sarimsakli Cesni’yi koyup gorba
kaynayana kadar karigtirarak pisirin. Corba kaynamaya basladiktan sonra orta ateste 5 dakika kaynatip servis
tabagina alin.

2. Sosu igin: Taze soganlar ayikladiktan sonra kibrit ¢épl blyUkligunde dograyin. Kiiglk bir tavada margarini
kizdirip icine dogranmig taze soganlari ve kirmizi pul biberi ilave edip bir tagim kavurun.

3. Servis tabadina aldiginiz Knorr Iskembe Gorbasr’nin Gzerini sos ile stsleyip sicak olarak servis edin.
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